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Projekt Tee 
Macht euch schlau… 

Das sind eure Themen (Checkliste)… 

Unsere Gruppe (Vornamen) 

Alles über Tee ◌ Gruppe 1 

Teeanbauländer ◯ Anbaugebiete ◯ Teegeschichte

Beginnt mit einem kleinen geschichtlichen Überblick zur Geschichte 
des Tees (wichtige Etappen; eventuell Ländern zuordnen; Herkunft des 
Namens Tee; chinesisches Zeichen für Tee).

Aufgabe 2 Findet die heute wichtigsten Teeanbauländer heraus. Ordnet sie den 
jeweiligen Kontinenten zu. Gebt (wenn möglich) auch spezielle 
Anbaugebiete (z.B. Darjeeling) in einigen größeren Staaten an und 
sortiert sie zum jeweiligen Land hinzu. Recherchiert auch 
Besonderheiten der Tees aus einigen Teeanbauländern bzw. 
bestimmten Gebieten (z.B. wichtigste Erntezeiten, besondere 
Qualitäten von Grüntee und Schwarztee in bestimmten Anbaugebieten 
etc.). Berichtet zudem über typische Merkmale der 
Plantagenwirtschaft.

Aufgabe 3 Bereitet am Projektende einen Tee auf indische Art (Masala Chai) für 
alle Projektteilnehmenden zu (Kostprobe).

Ergebnisse Fertigt zum Thema mindestens ein Plakat (o.ä.) an, das z.B. Bilder, 
Landkarten und Texte enthält. Ihr könnt zusätzlich auch kopierbare 
HandOuts für die anderen Projektteilnehmenden gestalten. Im 
Anschluss stellt ihr die Arbeitsergebnisse eurer Gruppe in einem 
Vortrag vor (der durch Bilder, Videos, PowerPoint-Präsentationen usw. 
ergänzt werden kann).

Aufgabe 1 

5 Teeanbauländer 5 Teeanbaugebiete 5 Geschichte des Tees

5 Name Tee 5 Name Chai 5 chinesisches Teezeichen 

5 Masala Chai zubereiten 5 Besonderheiten einiger 
Teeanbaugebiete

5 Plantagenwirtschaft

  ◌1



©
 E

in
e 

W
el

t L
ad

en
 W

eiß
wa

ss
er

 ⚈
 e

in
ew

el
tla

de
n.

in
fo

 ⚈
 0

29
43

 W
eiß

wa
ss

er
 //

 K
irc

hs
tra

ße
 2

 ⚈
 Te

lef
on

 0
35

76
 2

52
90

29
 ⚈

 e
M

ail
 p

os
t@

ei
ne

w
el

tla
de

n.
in

fo

Projekt Tee 
Macht euch schlau… 

Das sind eure Themen (Checkliste)… 

Unsere Gruppe (Vornamen) 

Alles über Tee ◌ Gruppe 2 

Teepflanze ◯ Teeanbau ◯ Teeernte

Aufgabe 1 Findet die wichtigsten Dinge über die Teepflanze heraus (z.B. 
botanische Namen und Teearten/-unterarten, Pflanzen-merkmale, 
fachliche Bezeichnung für die zu erntenden Blätter, geeignete Klima- 
sowie Bodenverhältnisse inklusive bevorzugter Klimaregionen, 
Vermehrung und Aufzucht etc.).

Aufgabe 2 Erzählt auch darüber, wie Tee angebaut wird. Vergleich dabei auch den 
herkömmlichen [konventionellen] Teeanbau mit dem ökologischen 
Anbau. Und woran erkennt man eigentlich Tee aus Bio-Anbau im 
Ladenregal?

Aufgabe 3 Berichtet außerdem über die Möglichkeiten der Teeernte und darüber, 
was davon wirklich geerntet wird (Tipp: Two leaves and a bud.). Nennt 
auch die englischen Teeblattnamen. Findet heraus, was eine 
Teepflückerin täglich leisten muss.

Ergebnisse Fertigt zum Thema mindestens ein Plakat (o.ä.) an, das z.B. Bilder, 
Grafiken, Schemen und Texte enthält. Ihr könnt zusätzlich auch 
kopierbare HandOuts für die anderen Projektteilnehmenden gestalten. 
Im Anschluss stellt ihr die Arbeitsergebnisse eurer Gruppe in einem 
Vortrag vor (der durch Bilder, Videos, PowerPoint-Präsentationen usw. 
ergänzt werden kann).

5 Teeanbau 5 Bio-Anbau 5 Klima, Boden

5 Monokultur 5 Mischkultur 5 Klimaregionen

5 Teepflanze 5 Teeblattnamen 5 Teearten (Botanik)

5 Vermehrung 5 Aufzucht 5 Hybride

5 Teeernte (Möglichkeiten, 
Arbeitsbedingungen)

5 Teeernte 
(was wird geerntet)

5 Pflückleistung
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Projekt Tee 
Macht euch schlau… 

Das sind eure Themen (Checkliste) 

Unsere Gruppe (Vornamen) 

Alles über Tee ◌ Gruppe 3 

Teeverarbeitung ◯ Teefachbegriffe

Aufgabe 1 Erläutert die einzelnen Verarbeitungsschritte zur Herstellung von 
Schwarztee detailliert. Geht dabei auch auf die generellen 
Unterschiede bei der Erzeugung von Schwarztee, Grüntee, Oolong 
bzw. Weißtee ein.

Aufgabe 2 Gebt den anderen Projektteilnehmenden einen Überblick über 
verschiedene Tee–Fachbegriffe. Dazu erhaltet ihr ein kleines Lexikon mit 
Teebegriffen und Abkürzungen. 

Aufgabe 3 Erläutert dazu besonders auch die Aufschriften am Beispiel von 
einigen Teeverpackungen.

Aufgabe 4 Löst das Blatt English Tea Domino und bezeichnet die dargestellten 
Gegenstände in Englisch.

Ergebnisse Fertigt zum Thema mindestens ein Plakat (o.ä.) an, das z.B. Bilder, 
Grafiken, Schemen und Texte enthält. Ihr könnt zusätzlich auch 
kopierbare HandOuts für die anderen Projektteilnehmenden gestalten. 
Im Anschluss stellt ihr die Arbeitsergebnisse eurer Gruppe in einem 
Vortrag vor (der durch Bilder, Videos, PowerPoint-Präsentationen usw. 
ergänzt werden kann).

5 Schwarztee 5 Grüntee 5 Oolong

5 Sortierung und 
Blattgrade

5 Teeverarbeitung 
(detaillierte Schritte)

5 Weißtee

5 Abkürzungen 5 Tee–Fachbegriffe 5 Teelexikon

5 Qualitätsprüfung 5 Teequalitäten 5 Fermentation
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Projekt Tee 
Macht euch schlau… 

Das sind eure Themen (Checkliste) 

Unsere Gruppe (Vornamen) 

Alles über Tee ◌ Gruppe 4 

Teepflückerinnen ◯ Teearbeiter ◯ Teehandel

Aufgabe 1 Beschreibt den Handelsweg von Schwarztee (bzw. grünem Tee, 
Oolong oder Weißtee). 
Ihr müsst keine konkreten Anbaugebiete nennen, denn das erledigt die 
Gruppe 1.

Aufgabe 2 Erklärt die Unterschiede zwischen konventionellem (herkömmlichen) 
sowie fairem Teehandel. Geht in diesem Zusammenhang 
vergleichsweise auf das Leben der Teepflückerinnen, der Arbeiter in 
den Teefabriken sowie ihrer Familien und Kinder ein, die für den 
konventionellen oder für den fairen Handel produzieren.

Aufgabe 3 Erläutert dabei auch, was man unter einer Kooperative versteht und 
wie die Fairhandelsorganisationen mit ihnen zusammenarbeiten. 
Beschreibt außerdem wie man fair gehandelten Tee im Verkaufsregal 
bzw. an der Verpackung erkennen kann.

Ergebnisse Fertigt zum Thema mindestens ein Plakat (o.ä.) an, das z.B. Bilder, 
Grafiken, Schemen und Texte enthält. Ihr könnt zusätzlich auch 
kopierbare HandOuts für die anderen Projektteilnehmenden gestalten. 
Im Anschluss stellt ihr die Arbeitsergebnisse eurer Gruppe in einem 
Vortrag vor (der durch Bilder, Videos, PowerPoint-Präsentationen usw. 
ergänzt werden kann).

5 Handelsweg 5 konventioneller Teehandel 5 fairer Teehandel

5 Teepflückerinnen 5 Teearbeiter 5 Familien

5 Lebensbedingungen 5 Arbeit auf Plantagen und 
in Fabriken

5 Fairhandelssiegel

5 WFTO 5 GEPA, El Puente, 
Weltpartner… (Fairhandels-
organisationen)

5 Kooperativen
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Projekt Tee 
Macht euch schlau… 

Das sind eure Themen (Checkliste) 

Unsere Gruppe (Vornamen) 

Alles über Tee ◌ Gruppe 5 

Teeexperimente ◯ Teezubereitung ◯ Teegenuss

Aufgabe 1 Findet heraus, wie man Schwarztee sowie Grüntee am besten 
zubereiten sollte. Führt dazu verschiedene praktische Experimente 
durch, wobei ihr zu diesen Versuchen auf einem Extra-Blatt genauere 
Anleitungen und Protokollvorschläge erhaltet. 

Aufgabe 2 Bereitet euch auch darauf vor, am Projektende zwei Tees (je 1 
Schwarztee sowie Grüntee) mit den anderen Projektteilneh-menden 
zuzubereiten und zu verkosten. Dabei sollt ihr die Schüler aus den 
anderen Gruppen bei Bedarf anleiten und Tipps für die richtige 
Zubereitung geben. 

Aufgabe 3 Bekommt auch heraus, wie man in einigen anderen Ländern Tee 
trinkt.

Aufgabe 4 Sind Schwarztee, Grüntee und Oolong eigentlich gesund? Macht euch 
außerdem schlau, ob bestimmte Inhaltsstoffe des Tees besondere 
Wirkungen auf unsere Gesundheit haben. Studiert dazu die 
Arbeitsblätter mit verschiedenen Inhalts-stoffen, geht aber nur auf die 
wichtigsten davon ein.)

Ergebnisse Fertigt zum Thema mindestens ein Plakat (o.ä.) an, das z.B. Bilder, 
Grafiken, Schemen und Texte enthält. Ihr könnt zusätzlich auch 
kopierbare HandOuts für die anderen Projektteilnehmenden gestalten. 
Im Anschluss stellt ihr die Arbeitsergebnisse eurer Gruppe in einem 
Vortrag vor (der durch Bilder, Videos, PowerPoint-Präsentationen usw. 
ergänzt werden kann). Dabei sollt ihr auch einige eurer Experimente 
den anderen Mitschülern vorstellen und vorführen (bzw. Ergebnisse 
verschiedener Ziehzeiten kosten lassen).

5 Teegenuss 5 Schwarzteezubereitung 5 Grünteezubereitung

5 Teeexperimente 5 Teeverkostung 5 Teetrinken anderswo

5 Teeinhaltsstoffe 
(ausgewählte Substanzen)

5 Wirkung der Inhaltsstoffe 5 Tee und Gesundheit
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